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证书资质：仓储管理相关实操证书（2015 年）
自我描述
拥有 20 年跨行业实操与管理经验，涵盖工程测绘、餐饮运营、房产销售、仓储管理四大领域，综合能力全面；为人稳重踏实、能吃苦耐劳，具备极强的责任心、执行力与沟通服务意识，擅长物资统筹、流程管理、跨部门对接及客户沟通。适配驻外工作节奏，可长期驻守尼日利亚，兼具行政后勤的统筹保障能力与销售岗位的市场对接能力，能快速融入驻外团队，高效完成各类岗位工作任务。
核心工作经历
2023.02 - 至今 Karma8a 品牌（公司重点运营项目） 仓库主管
独立负责品牌项目仓储全流程管理，优化货位布局与货物收发流程，精准把控验收、入库、发货、盘点及系统数据维护全环节；适配品牌快速发展的物资需求，保障仓储发货高效运转，全程零失误，为项目市场拓展提供稳定的仓储支撑。
2020.08 - 2023.01 深圳星雷辉品牌管理有限公司 仓库主管
全面统筹仓库日常运营，负责货物验收、分类入库、订单发货及月度 / 年度盘点，精准维护库存数据，账实相符率 100%；制定并执行仓库消防安全管理制度，负责设施设备日常维护，任职期间无任何安全事故；协调采购、物流等跨部门工作对接，保障公司供应链高效运转，合理分配团队工作，落地实操培训，提升团队整体作业效率。
2018.12 - 2019.12 深圳 Q 房网 房地产销售
负责房产客源开发与维护，精准对接客户需求并推荐匹配房源，完成带看、洽谈、签约全流程工作；积累客户沟通与商务洽谈经验，具备良好的市场感知能力与销售服务意识，能快速建立客户信任，适配销售岗位的市场对接需求。
2010.05 - 2018.08 花之林中西餐厅 / 湖南食根源餐饮连锁有限公司 主厨
负责餐厅菜品研发、食材统筹与后厨团队管理，把控食材采购验收、储存及菜品制作全流程；制定后厨日常运营规范，保障餐饮服务高效落地，培养了物资统筹、流程把控与团队管理的基础能力，做事细致严谨、抗压能力强。
2008.05 - 2010.03 湖南省水利水电勘测设计研究总院测绘处 水利工程测绘
参与水利工程现场测绘工作，负责数据采集、记录与初步整理，严格按照工程规范完成测绘任务；培养了极强的执行力、现场实操能力与责任心，能适应户外艰苦工作环境，为驻外岗位的抗压能力奠定基础。
教育与培训
· 2003.08 - 2006.08 湘潭县第五中学 高中
核心技能
1. 综合统筹：精通物资 / 仓储管理，擅长食材、货物等各类物资的采购、验收、储存统筹，适配行政后勤物资保障需求
2. 沟通销售：具备房产销售的客户对接、商务洽谈经验，市场感知力强，服务意识良好，契合销售岗位核心要求
3. 团队管理：拥有后厨、仓库团队管理经验，能合理分配工作、落地实操培训，具备跨部门协调与团队落地能力
4. 安全管理：掌握仓储消防安全规范，能独立完成日常巡检、设施维护，具备完善的风险规避与现场管理能力
5. [bookmark: _GoBack]实操执行：拥有工程测绘、餐饮实操、仓储运营等跨行业实操经验，执行力强，能快速上手各类岗位实操工作
